
Kremasti hrskavi burger
od lososa uz THOMY
Tartar, umak s kiselim
krastavcima

Sastojci Upute

600 g filet lososa

1 žlica THOMY senf

1 mali luk

0.5 šalica krušne mrvice

1 tsp češnjak u prahu

1 tsp mljevena paprika

1 g sol

1 g mljeveni crni papar

1 žlica maslinovo ulje

4 brioche pecivo

3 žlice THOMY Tartar, umak s kiselim
krastavcima

1 glava iceberg salata

1. U sjeckalicu ili multipraktik stavite četvrtinu lososa,
THOMY senf i sitno nasjeckani luk. Miksajte dok ne
dobijete glatku smjesu.

2. Dodajte preostali losos i kratko usitnite tako da bude
sitno nasjeckan, ali i dalje zadrži malo teksture.

3. Prebacite smjesu u zdjelu pa dodajte krušne mrvice,
češnjak u prahu, mljevenu papriku, sol i papar.<br>
Lagano promiješajte dok se svi sastojci ne sjedine, a
zatim oblikujte 4 pljeskavice.

4. U tavi zagrijte maslinovo ulje na srednje jakoj vatri.
Pecite pljeskavice dok ne poprime lijepu zlatnosmeđu
boju s obje strane i budu potpuno pečene iznutra.<br> U
međuvremenu lagano prepecite brioche peciva dok ne
dobiju zlatnu boju.

5. Na donji dio brioche peciva stavite naribanu ili sitno
narezanu iceberg salatu, zatim pljeskavicu od lososa te
završite obilnim stiskom THOMY Tartar, umaka s kiselim
krastavcima. Poklopite gornjim dijelom peciva i poslužite
odmah, dok je burger još topao i hrskav.

6. Jedan obilni stisak THOMY Tartar, umaka s kiselim
krastavcima povezuje sve okuse i ovaj burger od lososa
čini zaista nezaboravnim.

Ugljikohidrati 62.72 g

energija 631.2 kcal

Masti 22.68 g

Proteini 42.8 g

47 Min
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