
Uskršnje košarice sa
salatom od jaja

Sastojci Upute

8 jaje, tvrdo kuhano, sitno nasjeckano

6 žlice THOMY majoneza

1 tsp curry u prahu (ili po ukusu)

2 tsp sok limuna

1 prstohvat sol (po ukusu)

2 g čili pahuljice (po ukusu)

2 stabljike celera, sitno narezan

0.5 luk, sitno nasjeckan

1 vlasac

1. Zagrijte pećnicu na 180°C i lagano nauljite mali kalup za
muffine. Uklonite koru s kriški tosta i razvaljajte ih
valjkom. Izrežite ih na kvadrate (ili krugove) i utisnite
svaki komad u udubljenje kalupa, oblikujući košarice.

2. Lagano poprskajte kruh uljem ili premažite otopljenim
maslacem. Pecite 8–10 minuta, dok ne postane zlatan i
hrskav. Ostavite u kalupu da se hladi 5 minuta, pa ih
zatim prebacite na rešetku ili tanjur.

3. U zdjeli srednje veličine pomiješajte jaja, THOMY
majonezu, curry, sol, čili pahuljice i sok limuna. Miješajte
dok smjesa ne postane kremasta i dobro povezana.
Zatim lagano umiješajte celer i luk.

4. Napunite košarice pripremljenim nadjevom i pospite
vlascem. Poslužite i uživajte!

Ugljikohidrati 7.64 g

energija 422.43 kcal

Masti 33.26 g

Proteini 21.76 g

35 Min
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