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Burger od bundeve s

THOMY majonezom

‘);,—’"“’/
Sastojci Upute
300 g buca 1. Ocistite buCu, uklonite koru i sjemenke. Narezite ju na

komade i pecite u pecnici na 180°C oko 20 minuta, dok
vilica ne ulazi lako u meso. U blenderu pomijeSajte
pecenu bucu, ocijedeni slanutak, parmezan, sol, malo

100 g Slanutak
2 g ruzmarin

0.5 CeSanj Cesnjak ruzmarina i cesnjak. Kad dobijete jednoliku smjesu,
oblikujte 2 burgera i uvaljajte ih u krusne mrvice. Przite
ih u tavi s malo ulja oko 3 minute sa svake strane na

1 prstohvat sol

10 g Krusne mrvice o _
srednjoj vatri.

100 g pecivo za burger

2. Kada su gotovi, stavite na svaki kriSku cheddar sira.
Slozite burger: pecivo premazano THOMY majonezom,
zelena salata, burger od buCe s cheddar sirom i poklopite

2 zlice THOMY majoneza gornjim dijelom burger peciva.

2 kriSke cheddar sir

20 g zelena salata

(O 35Min
70.6 g @ 2

574.43 kcal
23 g
24.49 g



http://www.tcpdf.org

