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vrste sira

Sastojci

30 g MAGGI ideja za makarone s 4 vrste sira
0.5 salica brasno

0.25 salica maslac

2 jaje

1 zlica suncokretovo ulje

200 g tjestenina

Kuglice od makarona s 4
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Upute

1. Makarone skuhajte u slanoj vodi, procijedite i ostavite sa
strane.

2. Sadrzaj vreCice MAGGI ideje za makarone s 4 sira
rastopite u vrhnju i dodajte 300 ml vode, pa dobro
umutite kako se tijekom kuhanja umaka ne bi stvorile
grudice.

3. U umak dodajte makarone i dobro promijesajte, tako da
makaroni postanu natopljeni sa svih strana. Ostavite da
odstoje u hladnjaku sat vremena.

4. Od ohladene smjese oblikujte kuglice i slazite na pladanj
koji ste oblozili nauljenim papirom.

5. U dubokom tanjuru umutite jaja s mlijekom i krusnim
mrvicama.

6. Uvaljajte kuglice makarona u dobivenu smjesu i przite u

dubokom ulju dok ne dobiju hrskavu zlatnu koricu. Nakon
przenja, kuglice stavite na kuhinjske ubruse koji Ce upiti
viSak masnoce.

52.89 g @ 4 porcije
453.22 kcal

20.26 ¢

13.89 ¢
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